
Erdbeer-Rhabarber-Limonade 
1,2 l  Trinkwasser 

50 ml  Agavendicksaft 

300 g  Erdbeeren 

500 g  Rhabarber 

 2 Stangen  frische Minze 

1  Das Trinkwasser in einen Topf geben und den Agavendicksaft 
unterrühren. 

2  Die gewaschenen und halbierten bzw. geviertelten Erdbeeren 
und der gereinigte Rhabarber ohne Stielenden – in kurze 
Stücke geschnitten – werden zusammen mit der Minze in den 
Topf gegeben und alles aufgekocht.

3  Danach ca. 20 Minuten köcheln lassen. 

4  Nach kurzem Abkühlen im Mixer fein pürieren, bevor man es 
durch ein feines Sieb gibt. 

5  Vor dem Servieren komplett auskühlen lassen und Eiswürfel 
hinzufügen.


